
ENSALADAS  $165
*Kale con portobello, vinagreta a la leña con 

habanero y aguacate
*Racho Maitines, Maitines, SLP

Betabel zarandeado en miel de *Piloncillo y 
chipotle sobre cama de *Requesón
*Parador Pueblo Viejo, Minas Viejas, SLP 

*Rancho Miqiuana, Ojo de Agua, SLP

tacos (4pzas) $125
Fideo seco con *Chorizo y aguacate

*Don Avelino, El Limonal, SLP

Chicharrón prensado en salsa verde y aguacate
Bistec, *Queso asadero y aguacate

*Productos Lacteos, San Vicente, SLP

PARA COMPARTIR
HUASTECA  $285

Guacamole, *Queso asado, *Cecina casera, Frijol 
con *Chorizo

*Enrique Orta Hdz. Corozal, VER. *Carnicería Gobellan, El 
Naranjo, SLP *Don Avelino, El Limonal, SLP

*Recomentación Maridaje -Ámbar-

PALMITO  $185
Ceviche de *Palmito verde de chile habanero con jardín

*Rancho La Cuesta Minas Viejas, SLP

AGUACHILE  $295
 De camarón  con *Pepino fresco en salsa de oro rojo 

(chiltepín)
*Racho Maitines, Maitines, SLP

*Recomentación Maridaje -Blonde-

CRUDO DE ATÚN  $295
Marinado en salsa ponzu con *Sandía y mayonesa de 

chile japonés
*Racho Maitines, Maitines, SLP

CAMARÓN A LA LEÑA  $300
Camarón a las Brazas, *Elote Asado, Papas Cambray

*Rancho Maitines, Maitines, SLP

HAMBURGUESA $165
200gr. de carne, queso americano, arúgula, cebolla

*Recomentación Maridaje -PALE ALE-

PORTERHOUSE $670
 700gr. Con setas y papa

producto local o artesanal*
POSTRE DEL DÍA $60
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tacos (4pzas) $125
Fideo seco con *Chorizo y aguacate

*Don Avelino, El Limonal, SLP

Chicharrón prensado en salsa verde y aguacate

Bistec, *Queso asadero y aguacate
*Productos Lacteos, San Vicente, SLP

PARA COMPARTIR
HUASTECA  $285

Guacamole, *Queso asado, *Cecina casera, Frijol 
con *Chorizo

*Enrique Orta Hdz. Corozal, VER. *Carnicería Gobellan, El 
Naranjo, SLP *Don Avelino, El Limonal, SLP
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PALMITO  $185
Ceviche de *Palmito verde de chile habanero con jardín

*Rancho La Cuesta Minas Viejas, SLP

AGUACHILE  $295
 De camarón  con *Pepino fresco en salsa de oro rojo 

(chiltepín)
*Racho Maitines, Maitines, SLP

*Recomentación Maridaje -BLONDE-

CRUDO DE ATÚN  $295
Marinado en salsa ponzu con *Sandía y mayonesa de 

chile japonés
*Racho Maitines, Maitines, SLP

CAMARÓN A LA LOUSIANA  $300
Camarón a las Brazas, *Elote Asado,

 Papas Cambray
*Rancho Maitines, Maitines, SLP

HAMBURGUESA $165
200gr. de carne, queso americano, arúgula, cebolla

*Recomentación Maridaje -PALE ALE-

PORTERHOUSE $670
 700gr. Con setas y papa

producto local o artesanal*
POSTRE DEL DÍA $60



BEBIDAS

MICHELADA $100

SIN ALCOHOL
REFRESCO  $40

(Coca, Cola Light, Piña, Manzana, Agua Mineral)

JARRA DE AGUA 1 LT  $60 

JARA DE AGUA 2 LT  $110

CAFÉ  $40

capuchino
expreso
latte

NACIONAL $45
CORONA CLARA O AMBAR

ULTRA
VICTORIA

producto local o artesanal
*

$45

*Cielo, Tierra, Agua, Xilitla, SLP

ARTESANAL  $80
BLONDE
AMBAR

PALE ALE

ALCOHOLICAS

SELTZERS y CARIBE $60

GUARAPO
*Bebida a base de caña de nuestro
campo recién exprimida del molino


